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TZONG HSIN

Chef
TSE HAO CHANG

* Tzong Hsin Foods Co.i8{E & :
Pastry R&D Chef

* BROWNIE PATISSIER: Pastry Chef
* REGENT HOTEL Taipei: CDP

* ROSE BAKERY PARIS: Demi chef
* Le BRISTOL Pari

* LA GRANDE EPICERIE de Paris:
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